-

Jidelni listek restaurantu Hotel Lions ‘{(.\h

ons

Predkrmy, polévky:

80g Carpacio z hovézi svickové s lanyZovym olejem, parmezanem, kapary a citronem 239,-
0.6.0.0,.0,0,®

0,25l Francouzska cibulagka s bilym vinem, bylinkami a rozpeéeny syrovy toast (1),(3),(7),(9),(2 69,-

Salaty:

250g Ceasar salat s domacim dresinkem, krutony a parmezanovymi hoblinkami

©.60.0.6.0.0,0,0,0

120g losos (4) 289,-
120g kufeci prsicko 209,-
120g slanina 199,-
2ks grilovana vajicka (3) 179,-

Téstoviny a_gnocchi:

220g Linguine s éesnekem, palivymi feferony, petrzelkou a extra virgin olivovym olejem (1),(3) 179,-
200g Gnocchi v houbovém ragu z lisek a hiib{, zapeéené mozzarellou (1),(3),(7),(9),G2 199,-
Hlavni jidla:

170g Kufeci prsicko na grilu, pepfova omacka s brandy a sazené vajicko (1),3),7),© 229,-
150g Kufeci nudlicky ve wok panvi s teriyaki omackou, zeleninou a koriandrem 219,-

2.60.,6,6.0.0

170g Vepiova panenka na omacce z lisek a hfib(, zeleny hrasek 1),3),),©) 279,-
150g Rizecky z panenky na prepusténém masle s peéenou limetou 1),(3),(?) 259,-
140g Norsky losos sous-vide s bylinkovym maslem a paprikovym relishem (4),(7) 339,-
200g Steak z hovézi svickové na grilu s bylinkovym maslem (7) 389,-
Détska jidla:

80g Kufeci fizeéek na prepusténém masle, hranolky ),3),(7) 129,-
120g Kuteci steak s bylinkovym maslem, hranolky (7) 119,-
Dezerty:

80g Cokoladdovy fondant se sorbetem z éerného rybizu a sladkou smetanou (0),3),(7) 139,-

Prilohy a omacky

150g Jasminova ryze 55,-
150g Opecené mini brambory 59,-
150g Domaci hranolky 59,-
150g Grilovana zelenina 89,-
150g Fazolky se slaninou 89,-
Bageta s bylinkovym maslem (1),(3),() 55,-
Cerstvé pecivo 1),3),@) 35,-
Parmezan (7),(12 49,-
Houbova (lisky, hiiby) @),3),®),©) 65,-
Pepiova ze zeleného pepie (1),(3),(7), ©) 59,-

Uvedené ceny jsou K¢ Tabulka alergen k vyzadani u obsluhy



